Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano
Demonstragao de Conformidade - art.° 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

EDITAL

ANO 2018

V\Yﬁeiﬁw@y Sistema de Abastecimento
Municipio de Arraiolos Data da Amostragem Arraiolos e llhas
09-04-2018 07-05-2018 04-06-2018
Parametos Unidades ‘,::.,“ de z,ear ;::élies z,ump;r\:l:ues mm Municipal :\:l‘ztammggho - Zona|Parque de Jogos - llhas Médio | Minimo | Méximo | VP

Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 3 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/l 3 100,00% 100,00% 0,8 <0,1 0,6 <05 <0,1 0,8 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 3 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Amoénio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 670 670 670 670 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 7,9 7,9 7,9 7,9 20
pH - 1 100,00% 100,00% 7,7 7,7 7,7 7,7 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvacao NTU 1 100,00% 100,00% 0,8 0,8 0,8 0,8 4




EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano

Demonstragao de Conformidade - art.° 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

ANO 2018

V\Yﬁeiﬁw@y Sistema de Abastecimento
Municipio de Arraiolos Data da Amostragem Igrejinha
09-04-2018 07-05-2018 04-06-2018
S — 2:°’ ~ de Koeal' ﬁ.\:élies Zoump;:\:ﬁlies Centro de Dia e SAD Mini-Mercado "Os Netinhos"|Quiosque "O Pogo" Médio | Minimo | Méximo | VP

Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 3 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/l 3 100,00% 100,00% 1,3 0,5 1 0,933 0,5 1,3 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 3 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Aménio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 <0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 580 580 580 580 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 5,2 5,2 5,2 5,2 20
pH - 1 100,00% 100,00% 7,7 7,7 7,7 7,7 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagio NTU 1 100,00% 100,00% 0,5 0,5 0,5 0,5 4
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Municipio de Arraiolos

EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano

Demonstracdao de Conformidade - art.® 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

Data da Amostragem

ANO

2018

Sistema de Abastecimento
S.Pedro da Gafanhoeira

09-04-2018 04-06-2018
5 r ——To — - -

Parametros Unidades x.nélises de é’ea"za':z:"es é'ump':;';"es Igreja ﬁ:ali':;a da  Junta de Médio Minimo | Maximo VP
Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/| 2 100,00% 100,00% 0,3 0,2 0,25 0,2 0,3 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Aménio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 370 370 370 370 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 6,9 6,9 6,9 6,9 20
pH -- 1 100,00% 100,00% 7.1 7.1 7.1 7.1 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagdo NTU 1 100,00% 100,00% 0,6 0,6 0,6 0,6 4




EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano

Demonstragao de Conformidade - art.° 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

ANO

2018

V\Yﬁeiﬁw@y Sistema de Abastecimento
Municipio de Arraiolos Data da Amostragem Vimieiro
09-04-2018 07-05-2018 04-06-2018
Parametros Unidades Aalises —|ealizadae | mampron | e cado Municipal e B (i ;:t:::;:[‘te “Antigal  ygdio | Minimo | Maximo | VP

Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 3 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/l 3 100,00% 100,00% 1,2 0,5 0,9 0,867 0,5 1,2 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 3 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Amoénio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 1 1 1 1 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 690 690 690 690 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 5,6 5,6 5,6 5,6 20
pH - 1 100,00% 100,00% 7,7 7,7 7,7 7,7 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagéo NTU 1 100,00% 100,00% 0,5 0,5 0,5 0,5 4
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Municipio de Arraiolos

EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano

Demonstracdao de Conformidade - art.® 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

Data da Amostragem

ANO

2018

Sistema de Abastecimento
Vale do Pereiro

09-04-2018 04-06-2018
5 r ——To — - - -

Parametros Unidades x.nélises de é’ea"za':z:"es é'ump':;';"es Socisdads Recreativa ﬁ:ali':;a da  Junta de Médio Minimo | Maximo VP
Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/| 2 100,00% 100,00% 0,4 0,5 0,45 0,4 0,5 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Aménio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 1 1 1 1 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 3 3 3 3 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 500 500 500 500 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 6 6 6 6 20
pH -- 1 100,00% 100,00% 7.4 7.4 7.4 7.4 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Nitratos Mg/l NO3 1 100,00% 100,00% 10 10 10 10 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagio NTU 1 100,00% 100,00% 0,5 0,5 0,5 0,5 4
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_ARR
Municipio de Arraiolos

EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano
Demonstracdao de Conformidade - art.® 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

Data da Amostragem

ANO

2018

Sistema de Abastecimento
Santana do Campo

09-04-2018 04-06-2018
S r ——To = —— — —

Parametros Unidades x.nélises de é’ea"za':z:"es é'ump':;';"es sl e Padaria “Soparlim Médio Minimo | Maximo VP
Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/| 2 100,00% 100,00% 0,2 0,3 0,25 0,2 0,3 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Aménio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 3 3 3 3 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 500 500 500 500 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 8,3 8,3 8,3 8,3 20
pH -- 1 100,00% 100,00% 7,8 7,8 7.8 7.8 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Nitratos Mg/l NO3 1 100,00% 100,00% <10 <10 <10 <10 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% 1,4 1,4 1,4 1,4 5
Cheiro a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagio NTU 1 100,00% 100,00% 0,7 0,7 0,7 0,7 4
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Municipio de Arraiolos

EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano
Demonstracdao de Conformidade - art.® 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

Data da Amostragem

ANO 2018

Sistema de Abastecimento
Aldeia da Serra / Bardeiras

09-04-2018 04-06-2018
o 0, Al1F 0, Al1F " T . -
Parametros Unidades 2. - de|% . Anélies|%  Andlies|Restaurante "O Telheiro" - Socngdade Recreativa Médio Minimo | Maximo VP
nalises  |Realizadas _ |Cumprem  |Carrascal Aldeia da Serra

Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/I 2 100,00% 100,00% 0,4 0,5 0,45 0,4 0,5 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Aménio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 11 11 11 11 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 12 12 12 12 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 640 640 640 640 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 5,8 5,8 5,8 5,8 20
pH -- 1 100,00% 100,00% 7,7 7,7 7,7 7,7 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Nitratos Mg/l NO3 1 100,00% 100,00% 38 38 38 38 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagio NTU 1 100,00% 100,00% 0,5 0,5 0,5 0,5 4




EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano
Demonstracdao de Conformidade - art.® 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

ANO

2018

Sistema de Abastecimento

VQARB\OV
Municipio de Arraiolos Data da Amostragem Venda do Duque
09-04-2018 04-06-2018
5 5 ——To — — —

Parametros Unidades x.nélises de é’ea"za':z:"es é'ump':;';"es Habitagdo 01 Habitag&o 02 Médio Minimo | Maximo VP
Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/| 2 100,00% 100,00% 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Amonio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 690 690 690 690 2500
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 6,8 6,8 6,8 6,8 20
pH -- 1 100,00% 100,00% 7,8 7,8 7,8 7,8 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Nitratos Mg/l NO3 1 100,00% 100,00% 24 24 24 24 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C -- 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagao NTU 1 100,00% 100,00% 0,5 0,5 0,5 0,5 4
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EDITAL

Controlo de Qualidade Humana Destinada ao Consumo Humano

Demonstracdao de Conformidade - art.® 17°, Dec. Lei n.° 306/2008, de 27 de Setembro

ANO

2018

Sistema de Abastecimento

Munici'p'irb de Arraiolos Data da Amostragem Sabugueiro
09-04-2018 04-06-2018
5 5 —Ts T —— - -

Parametros Unidades x.nélises de é’ea"za':z:"es é'ump':;';"es sl e Sociedade Recreativa Médio Minimo | Maximo VP
Controlo de Rotina R1
Bactérias coliformes UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Desinfetante residual mg/I 2 100,00% 100,00% 0,1 0,3 0,2 0,1 0,3 0.2-0.6
Escherichia coli (E. coli) UFC/100 ml 2 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0 0
Controlo de Rotina R2
Amodnio mg/l NH4 1 100,00% 100,00% < 0,02 < 0,02 < 0,02 < 0,02 0,5
Numero de colénias a 22 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <100
Numero de colénias a 37 °C UFC/1 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 <20
Condutividade uS/cm a 20° 1 100,00% 100,00% 780 780 780 780 2500
Clostridium perfringens UFC/100 ml 1 100,00% 100,00% 0 0 0 0 0
Cor Mg/l Pt-Co 1 100,00% 100,00% 6,7 6,7 6,7 6,7 20
pH - 1 100,00% 100,00% 7,7 7,7 7,7 7,7 6.5-9
Manganés Ug/l Mn 1 100,00% 100,00% <15 <15 <15 <15 50
Nitratos Mg/l NO3 1 100,00% 100,00% 45 45 45 45 50
Oxidabilidade mg/l 02 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 5
Cheiro a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Sabor a 25°C - 1 100,00% 100,00% <1 <1 <1 <1 3
Turvagao NTU 1 100,00% 100,00% 0,5 0,5 0,5 0,5 4
Controlo de Inspecgédo
Cloropirifos ug/L 1 100,00% 100,00% < 0,05 < 0,05 < 0,05 < 0,05 0,1
Pesticidas Totais 0.05a0.1ug/l 1 100,00% 100,00% < 0,05 < 0,05 < 0,05 < 0,05 0,5




